Cert

K ' Schweizerische Berufsbildungsamter-Konferenz
Conférence suisse des offices de la formation professionnelle
' Conferenza svizzera degli uffici della formazione professionale

ificato delle competenze

Formazione professionale di base biennale

Hotel & Gastro
/M'Mﬂ? oo

GastroSuisse
hotelleriesuisse

professione: Addetto /addetta di cucina CFP

Competenze metodologiche

Tecnica di lavoro

"W Valutazione

Capacita di riflessione
ed esecuzione interdisciplinare

Gestione dei sussidi e
dell’equipaggiamento dell’azienda

Strategia d’apprendimento e di lavoro

Competenze sociali e personali

Capacita di lavorare in gruppo,
collaborazione

Informazione e comunicazione

Autonomia

Affidabilita

Condotta

Motivazione

Osservazioni

Legenda:

° possiede competenze o possiede le competenze

superiori a quelle richieste richieste

G possiede competenze

appena sufficienti

Q non possiede le

competenze richieste



professione: Addetto / addetta di cucina CFP

Competenze professionali

Cucina fredda, dolci

Zuppe / minestre, contorni amidacei, verdure

Pietanze a base di pesce

Pietanze a base di pollame e carne da macello

Economia e organizzazione aziendale

Sicurezza sul lavoro, protezione della salute, prevenzione incendi

Conoscenze dei menu, matematica settoriale

Formatore/
formatrice responsabile:
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